Montagabend, 7. Mirz 2016, 17.45 Uhr, Kongresshaus Ziirich
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Schweizer Spitzenkéche
und internationale Topwinzer

laden ein.



MANUFACTURE DE HAUTE HORLOGERIE

TONDA 1950

Roségold

Extraflaches Automatikwerk
Hermés Alligatorlederband

Made in Switzerland

www.parmigiani.ch

GUBELIN | LES AMBASSADEURS



Montagabend, 7. Mirz 2016, Kongresshaus Ziirich

16.00 Uhr Tiir6ffnung
Empfangslounge mit Ausschank
(Champagner, Bier und alkoholfreie
Getrinke)
Gemiitlicher Austausch mit den
Topwinzern

17.45 Uhr Offizieller Beginn
Apéro riche mit Champagner
Color of Jazz (Musikalische Begleitung)

18.45 Uhr Diner de Charité
Claudio Zuccolini (Comedian)
Anna Kinzig (Singerin)
Moderation: Kurt Aeschbacher

24.00 Uhr Ende der Veranstaltung

Dresscode

Dark Suit/Cocktail






Beat Gisin

Liebe Giste des Diner de Charité

Ich begriisse Sie ganz herzlich zu unserem dritten Diner de Cha-
rité. Mit den Erfahrungen aus den Jahren 2010 und 2013 im Rii-
cken, vielen Ideen, grossem Elan und viel Herzblut haben wir
uns vom Lions Club Ziirich-Airport zum dritten Mal an die Or-
ganisation dieses Anlasses gewagt.

Grosse Katastrophen gibt es viele, doch gibt es auch kleine Ka-
tastrophen? Ich denke, fiir den einzelnen Betroffenen gibt es kei-
nen grossen oder kleinen Schicksalsschlag — ein solcher lisst sich
nicht in einer Grossenskala einordnen. Was die Anzahl der Be-
troffenen, die Wahrnehmung und Unterstiitzung durch die All-
gemeinheit betrifft, gibt es jedoch sehr wesentliche Unterschiede.

Mit dem Diner de Charité unterstiitzen wir das Projekt «Ful-
minante Sepsis im Kindesalter», welches auf einen dieser selte-
nen Schicksalsschlige fokussiert. «Selten» bezieht sich in diesem
Fall nicht nur auf die Menge an Fillen, sondern leider auch auf
dasvorhandene Wissen beziiglich Erkennung, Behandlung und
Nachbetreuung.

Aus diesem Grund engagieren sich auch beim dritten Diner
de Charité wieder viele generése Sponsoren; grossartige Koche
und aussergewohnliche Winzer, welche uns allen tiberdurch-
schnittliche Gaumenfreuden bieten werden; Showacts und unser
Moderator, welche uns durch den Abend fithren werden. Vielen
herzlichen Dank fiir dieses Engagement.

Ich wiinsche Thnen, liebe Giste, einen aussergewhnlichen
Abend mit exzellentem Essen, exquisiten Weinen und toller Unter-
haltung und danke Ihnen ganz herzlich fir Thre Unterstiitzung.

Beat Gisin
Lions Club Ziirich-Airport
Prisident 2015/2016



CREDIT SUISSE

Seit 1856
flr Sie da.

Die Credit Suisse ist seit ihrer
Grindung durch Alfred Escher fir
ihre Kunden da. Durch Innovation
und Kundennahe wollen wir auch

in Zukunft erstklassige Finanzdienst-
leistungen aus einer Hand bieten,
um unsere Kunden beim Erreichen
ihrer Ziele zu unterstitzen.

credit-suisse.com

Das Boutique Business Center
mit personlicher Note an bester City-Lage

=  Komplett méblierte Biros flr lhren temporaren oder dauerhaften Bedarf

= Helle Seminarrdume fir Ihre néchste Veranstaltung von 4 bis 60 Personen
= Die gute Adresse fiir Ihr Firmendomizil in einem professionellen Umfeld

= Sekretariatsdienste - leistungsféhig und kompetent - auch bei lhnen im Biro
= Telefonservice durch "lhre" Telefonistin, selbstverstandlich mehrsprachig

Kathrin Burgi und ihr Team freuen sich auf lhren Besuch!
www.bsz-zurich.ch

BSZ Business Service AG - Stampfenbachstrasse 48 - 8021 Ziirich
044 365 77 11 - bsz@bsz-zurich.ch




Dr. Clemens Schiestl

Sehr geehrte Damen und Herren

Die Behandlung und Betreuung von Kindern nach einer komple-
xen schweren Zerstorung der Haut und der Gliedmassen, wie es bei
der Fulminanten Sepsis oder nach einer schweren Verbrennung der
Fallist, stellt eine hohe Anforderung an das Behandlungsteam.

Das Team des Zentrums fiir brandverletzte Kinder, Plastische
und Rekonstruktive Chirurgie verfolgt seit vielen Jahren dabei zwei
Ziele, zum einen eine medizinische Behandlung zu gewihrleisten
welche auf dem neusten Stand der Wissenschaft ist und zum an-
deren iiber den Unfall und den Krankenhausausenthalt hinaus
jedes Kind und dessen Familie seinen jeweiligen Bediirfnissen
entsprechend zu betreuen.

Der Medizinethiker Giovanni Maio bezeichnet diese Haltung
eines Behandlungsteams als eine «Medizin als Disziplin der Sorge.»
Er spricht auch offen iiber die Tatsache, dass eine zunehmend Oko-
nomisierung der Medizin es immer schwerer macht, diese Haltung
beizubehalten.

Als wir unser Projekt zur Unterstiitzung der Kinder nach einer
Fulminanten Sepsis und spiter auch der schwerbrandverletzten Kin-
der mit dem Lions Club Ziirich-Airport vor sieben Jahren begonnen
haben, hitten wir nicht zu glauben gewagt, dass wir soviel zusammen
erreichen werden. Gemeinsam sind wir stark — Mein Team und ich
sind voller Dank gegeniiber den Lions mit den grossen Herzen fiir
Kinder und Familien, welche ein schweres Schicksal zu tragen haben.

Das Engagement der Lions zu unterstiitzen bedeutet, diesen
Kindern und deren Familien ein Stiick normales Leben zuriick zu
geben.

Privatdozent Dr. med. Clemens Schiestl
Leiter der Plastischen und Rekonstruktiven Chirurgie
und dem Zentrum fiir brandverletzte Kinder

Chirurgische Klinik — Universitdtskinderspital Ziirich
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André Jaeger / A] Concept

Liebe Giste und Freunde

Gutes fiir Gutes: Wir freuen uns sehr, dass wir mit unserem
Konnen und unserem personlichen Engagement mithelfen diir-
fen, das Projekt Fulminante Sepsis im Kindesalter und das Zen-
trum fiir brandverletzte Kinder, Plastische und Rekonstruktive
Chirurgie des Kinderspitals Ziirich zu unterstiitzen.

Gemeinsam sind wir stark und haben sehr viel Spass und
Freude, diesen Abend zu realisieren. Es ist schon, wenn Kollegen
zusammen fiir einen guten Zweck kochen; in Freundschaft und
Harmonie. Jeder gibt sein Bestes und das verbunden mit dem
Gedanken, ein lohnendes Projekt zu unterstiitzen. Unser Herz
schlidgt ganz besonders, wenn es um Kinder geht, um Kinder
welche schon sehr frith in ihrem Leben mit schwierigen Um-
stinden konfrontiert werden. Diese Kinder und ihre Eltern mit
unserem Beitrag auf ihrem beschwerlichen Weg unterstiitzen zu
konnen, erfiillt uns mit Stolz.

Im Namen aller Kollegen wiinsche ich IThnen einen wunder-
baren gastronomischen und frohlichen Abend. Geniessen Sie
die Kostlichkeiten im Wissen, dass sich [hr Genuss multiplizie-
ren wird, wenn Sie durch den Erl6s aus Threr Teilnahme einem
Kind eine Freude machen und ihm den Alltag erleichtern
kénnen.

Bon Appétit und viel Vergniigen
Im Namen der Spitzenkdche

André Jaeger



3 x VINUM testen
Jund Pramie sichern.

Ihre Vortelile:

- 3 VINUM-Ausgaben frei Haus

- Sie sparen Uber 50 % gegentber dem Einzelkauf

- Kostenloser Member-Zugang auf vinum.ch

- GRATIS-PRAMIE: «Das kleine Weinlexikon» mit Gber 900 Fachbegriffen

Jetzt bestellen und profitieren:
www.vinum.ch/schnupperabo | leserservice@vinum.ch | Tel. 071844 9153

Das Angebot ist gultig, solange der Vorrat reicht, fir Neuabonnenten in der Schweiz. Alle Preise inkl. MwSt. und Zustellgebuhren. Auslandspreise auf Anfrage.
Der Préamienversand erfolgt nach Zahlungseingang. Kein Pramienversand ins Ausland. VINUM erscheint in der Intervinum AG, Thurgauerstrasse 66, CH-8050 Zurich



Markus Del Monego
Master of Wine

Genuss fiir eine gute Sache! Oder Genussvoll helfen!

Fiir mich ist es eine Freude und Ehre zugleich, Thnen heute Abend
besondere Spezialititen aus den Kellern Europas vorstellen zu
diirfen. Lassen Sie sich entfiihren, in die Welt der feinen Aromen
und des komplexen Geschmacks.

Dass diese Reise in das spannende Reich der Sinne tiberhaupt
moglich geworden ist, verdanken wir neben dem Lions Club Zi-
rich-Airport auch vielen Helfern, wie den besten Kéchen der
Schweiz sowie einer Reihe von internationalen Spitzenwinzern.
Mit viel Engagement und grosser Hilfsbereitschaft haben sie uns
spontan die feinsten Tropfen aus ihren Kellern zur Verfiigung ge-
stellt: Fiir diese gute Sache.

Ziel des heutigen Abends ist es, Kinder zu unterstiitzen, die an
den Folgen einer Fulminanten Sepsis leiden. Eine schwerwie-
gende Erkrankung, von der die meisten Menschen bislang nur
wenig gehort haben. Umso einschneidender ist diese Krankheit
jedoch fiir die Betroffenen und ihre Familien. Mit Ihrer Teil-
nahme an diesem Diner de Charité setzen Sie ein Zeichen des
Helfens! Dafiir mochte ich Ihnen allen sowie den beteiligten Spit-
zenkdchen und Topwinzern herzlich danken.

Ich personlich wiinsche dieser Veranstaltung grossen Erfolg
und vor allen Dingen eines — Nachhaltigkeit. Mit Threr Spende
konnen Sie dazu beitragen diesen Kindern wieder neue Hoffnung
zu geben, so dass sie mit Zuversicht und Mut in die Zukunft
schauen kénnen.

Herzlichen Dank und mitallen guten Wiinschen,
Thr Markus Del Monego
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AJ Concept

André Jaeger

André Jaeger’s «Cuisine du Bonheur» ist eine perfekte Symbiose
von Ost und West. Seine Erfahrungen in Fernost inspirierten
ihn Ende der Siebzigerjahre, die europiische Kochkunst um asi-
atische Komponenten zu bereichern. Jaeger’s visionirer Kochstil
zeichnet ihn als Pionier der Fusionskiiche aus. Gekonnt verbin-
det er die verschiedenen Einfliisse der abendlindischen mit der
asiatischen Kiiche, um ein isthetisches wie geschmackliches
Feuerwerk des Genusses zu vollbringen. 40 Jahre lang hat Jaeger
seine «Fischerzunft» zu einer der besten Adressen des Landes ge-
macht. 2015 hat sich der vielfach ausgezeichnete Spitzenkoch zu-
riickgezogen. Jaeger ldsst uns zu Gunsten des Kinderspitals Zii-
richs ein weiteres Mal in die Gunst seiner herausragenden Kunst
gelangen.

André Jaeger

Ehemals GaultMillau 19/20 Punkte
GaultMillau Koch des Jahres 1988 und 1995
Ehemals Guide Michelin 1 Stern

André Jaeger

www.ajconcept.ch



Restaurant Adelboden
Schlagstrasse
CH-6422 Steinen SZ
Phone +41 4183212 42

www.wiget-adelboden.ch

Restaurant Adelboden

Franz Wiget

Franz Wiget verbindet meisterhaft seine Cuisine d’Alpage mit
der Haute Cuisine Frangaise. Mit ausgesuchten Zutaten aus
der Region (z.B. Gitzi aus dem Muotatal) kreiert er ausdrucks-
starke und harmonische Gerichte. Wiget setzt auf regionale
Produkte, auf Bio — «keine Zukunft ohne Herkunft», so der
Leitsatz. Die gehobene Kiiche, das kann auch ein Kartoffel-
stock sein, «Gummelistunggis», wie Wiget ihn nennt.

Franz Wiget

GaultMillau 18/20 Punkte
GaultMillau Koch des Jahres 2012
Guide Michelin 2 Sterne
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Zum Adler

Markus Gass

Markus Gass fiihlt sich in der Kiiche in seinem Element. Hier
kreiert er gekonnt harmonische Kompositionen. Dabei ergriin-
det er den Eigengeschmack des Produktes und verbindet vor-
ziiglich Traditionelles mit Neuem. Was auf den Tellern prisen-
tiert wird, gehort zur Kiir der Gastronomie. Gass hilt sich an die

Schlichtheit der Asthetik und vollfithrt mit dem Kochloffel

Meisterwerke der Kulinarik.

Markus Gass
GaultMillau 17/20 Punkte
Guide Michelin 1 Stern

m/? MARKUS GASS

Zum Adler
Hurdnerstrasse 143
CH-8640 Hurden

Phone +41 55 410 45 45
www.mg-adlerhurden.ch



Restaurant Schliissel
Oberdorfstrasse s
CH-8887 Mels
Phone +41 817231238

www.schluesselmels.ch

Restaurant Schliissel

Seppi und Roger Kalberer

Seit tiber 40 Jahren hilt Seppi Kalberer das Zepter in der alten
Patrizierstube in Mels fest in der Hand. Stets darauf bedachrt, sei-
nen Gisten Genuss in Perfektion zu bieten, kann er sich in der
Kiiche ganz auf seinen jiingsten Sohn Roger verlassen. In die Ge-
schichte der Kulinarik ist Seppi Kalberer mit seiner geschmorten
Kalbsbacke eingegangen. Sohn Roger bereichert nun nach Wan-
derjahren bei renommierten Gastronomen die Kiiche mit erfri-
schenden und kreativen Ideen. Um geschmackliche Hohenfliige
zu erreichen, zihlt fiir beide nach wie vor das wahre Handwerk
sowie die perfekte und sorgfiltige Zubereitung eines jeden
Gerichtes.

Seppiund Roger Kalberer
GaultMillau 17/20 Punkte
Guide Michelin 1 Stern
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Wirtshaus Sonne

Lorenzo Ghilardelli

Lorenzo Ghilardelli versteht seine Berufung in die Gastrono-
mie nicht nur als grosse Kunst sondern vor allem als Handwerk,
das er mit grosser Leidenschaft und Liebe zum guten Ge-
schmack tiglich ausiibt. Innovation, Passion und eine immer
wihrende Suche nach Neuem gehéoren fiir ihn selbstverstind-
lich dazu. Um Lorenzo Ghilardellis Kochstil zu beschreiben:
«Im Sommer spiirt man die Nonna, im Winter das Grosi.» Es
sind Spuren aus Ghilardellis kulinarischer Kindheit; die Som-
merferien bei der Grossmutter in Bergamo, die Winter beim
Schweizer Pendant. Seine fantasievolle, {iberraschende, immer
aber verstindliche Kiiche heimst rundherum Lob ein. Mal
Wihrschaft einfach — mal einfach Extravagant.

Lorenzo Ghilardelli
GaultMillau 14/20 Punkte

Wirtshaus Sonne
Mittelgiustrasse 50
CH-4617 Gunzgen
Phone +41 62 21616 10

www.sonnc—gunzgcn.ch



im Seld ~

Gasthaus Im Feld

Dorfstrasse 56

Gasthaus Im Feld

Beat Walker & Marco Helbling

Die wichtigsten Ingredienzen der bodenstindigen Kiiche von
Beat Walker und Marco Helbling sind die Liebe zum Kochen,
ein unbeirrbarer Geschmackssinn und die Verbeugung vor der
Natur. Walker und Helbling sind ein kreatives Team, welches
Aussergewohnliches und Altbewidhrtes mag. Wenn sie etwas
tun, dann tun sie es innovativ, emotional, natiirlich, lebendig
und mit Begeisterung.

Beat Walker & Marco Helbling
GaultMillau 14/20 Punkte

CH-6482 Gurtnellen-Dorf

Phone +41 4188519 09

www.feld.ch
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Philippe Ligron

Philippe Ligron

Urspriinglich aus der Camargue stammend, ist Philippe Ligron
Spitzenkoch und Historiker der Gastronomie. Zudem ist er
Liebhaber regionaler Produkte und insbesondere derjenigen, die
sie erzeugen, setzt er sich doch fiir die von ihm bewunderten
Kleinbauern ein. Ligron engagiert sich mit Leidenschaft fiir eine
einfache, schmackhafte und insbesondere nachhaltige Kiiche.

Philippe Ligron liebt es, sein Wissen und seine Leidenschaft
seinen Schiilern der Lausanner Hotelfachschule zu vermitteln.
Zudem organisiert er regelmissig Abende und Veranstaltungen
mit fithrenden Personlichkeiten der Schweizer Gastronomie und
Vertretern aus Kunst und Kultur. Philippe Ligron ist nicht zuletzt
auch Dank seiner tiglichen Beitrige beim Schweizer Radiosen-
der in der Romandie ein hochgeachteter und vielgeschitzter
Gastronom.

Philippe Ligron
Gastronomie-Historiker, Botschafter und Dozent

Ecole hoteliére de Lausanne
Route de Cojonnex 18
CH-1000 Lausanne

Phone +4121785 1111

www.ehl.edu
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Konanessuave zomen KONGRESSHAUS ZURICH AG

Urs Keller

Urs Keller blickt auf eine internationale Laufbahn zuriick und lei-
tet seit tiber zehn Jahren als Kiichenchef die vielfiltige Gastrono-
mie des Kongresshauses Ziirich. Er beherrscht die Herausforde-
rung, den unterschiedlichsten kulinarischen Erwartungen der
Giste aller Veranstaltungen gerecht zu werden. Vom «einfachen»
Cocktail bis zum hochstehenden Galadinner mit iiber tausend
Personen versteht Keller mit Kreativitit immer wieder von Neuem
zu tiberraschen. Seine Leidenschaft der feinen, marktfrischen Kii-
che wird auch im a la carte Restaurant Intermezzo zelebriert, wo
Spitzenqualitit in gediegen-ruhiger Atmosphire genossen wird.

KONGRESSHAUS ZURICH AG
Gotthardstrasse s

CH-8022 Ziirich

Phone + 41 44206 36 20

www.kongresshaus.ch
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Moderator

Kurt Aeschbacher

Kurt Aeschbacher ist 1948 in Bern geboren und aufgewachsen.
Nach dem Abschluss seines Studiums der Volkswirtschaft ar-
beitete er einige Jahre in der Privatindustrie bis er 1981 seine T4-
tigkeit beim Schweizer Fernsehen als Redaktor und Moderator
aufnahm. Er entwickelte und moderierte verschiedene neue Un-
terhaltungsformate, realisierte Dokumentarfilme und Portraits
iiber zahlreiche faszinierende Persoénlichkeiten.

Seit 2001 produziert und prisentiert Kurt Aeschbacher aus
dem eigenen Studio in Ziirich West seine wochentliche Talk-
show «Aeschbacher». Seine Fernseharbeit wurde im Laufe der
Jahre mitzahlreichen Preisen ausgezeichnet.

Neben seiner Fernseharbeit ist er seit 2004 erster Unicef Bot-
schafter der Schweiz und war im Jubildumsjahr des ddnischen
Dichters Hans Christian Andersen Botschafter im Auftrag des
dinischen Konigsreiches. Neben seinem Einsatz fiir humanitire
Projekte engagiert er sich seit Jahrzehnten als Stiftungsprisident
fiir den Tierschutz.

In zahlreichen Auffithrungen mit verschiedenen Orchestern
profilierte er sich auch mit eigenen Texten als Erzihler in musi-
kalischen Werken von Poulenc, Tschaikowsky, Camille Saint-
Saens, Martinu, Tischhauser oder Bernstein. Einige dieser Pro-
duktionen sind auch auf CD erschienen.

www.aeschbacher.sf.tv



The Color of Jazz

Die Farbe des Jazz hat es der jungen, dynamischen Jazz-Big-
Band aus dem Raum Ziirich angetan. Die Big Band «T’he Color
of Jazz» deckt mit ihrem breiten Repertoire alle Farben des mo-
dernen Big Band-Jazz ab: Soul und Blues, Latin, Jazzrock, Funk,
Standards aus dem «Great American Songbook» aber auch heu-
tige Big Band-Literatur.

In der Besetzung ist «<The Color of Jazz» seit 1998 die klassi-
sche Big Band mit ihren 15 Musikerinnen und Musikern beste-
hend jeweils aus je einem Trompeten-, Posaunen- und Saxo-
phonsatz, dazu eine swingende Rhythmusgruppe mit Piano,
Bass und Schlagzeug.

In jeder Sektion gibt es ausgezeichnete Solisten, wie das fiir
Jazzmusik unumginglich ist.

Die Musiker sind mehrheitlich ambitionierte Nicht-Profis,
was im Jazz eine lange Tradition hat.

www.thecolorofjazz.ch
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ANNA KANZIG X

Sound and Fury

Samstag 02.04.2016 Albani Winterthur
Freitag 08.04.2016 Schuaur Luzern
Samstag 09.04.2016 Kiff Aarau
Donnerstag  28.04.2016 Kofmehl Solothurn
Freitag 29.04.2016 Plaza ZUrich

... more to follow

Tickets sind auf Starticket im Vorverkauf erhaltlich

Album “Sound und Fury”
am 26.02.2016

www.annakanzig.com fannakaenzigmusic @annakaenzig



Anna Kinzig

Bei Familie Kinzig dominierte eine Art von Instrument den
Haushalt: Der Vater besass gleich eine ganze Reihe an Synthesi-
zern. Trotzdem wihlte Anna Kinzig zunichst einen anderen
Weg und lernte als Kind Gitarre, spiter Bass und Klavier. Zwei
Platten nahm sie auf, eine wandte sich dem Jazz zu, die andere
bestand aus Folksongs.

Ihr neues Album «SOUND AND FURY», das am 26. Februar
2016 erschien ist fiir sie ein Neuanfang — und trotzdem ein
Schritt zuriick zu ihren Wurzeln. Die Synthies der Kindheit
sind auf Anna Kinzigs neuer Platte die Konstante. Beim Song-
writing wagte sie hingegen eine neue Herangehensweise: Wo sie
frither alleine schrieb, suchte sie diesmal die Kooperation: Alle
Songs entstanden gemeinsam mit dem Produzenten Georg
Schlunegger. Thre neuen Songs sind eingingig, aber iiberra-
schungsreich, manchmal sanft streichelnd und manchmal wild.

Am diesjahrigen Diner de Charité wird Anna Kinzig erst-
mals ein paar ihrer neuen Songs live performen, ohne Band und
nur begleitet von ihrer Gitarre.

Www.annakiinzig.com
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Claudio Zuccolini

Den Einstieg ins Medienbusiness fand der
Biindner Moderator im Radio. Danach
folgte der Wechsel zum damals neuen Ziir-
cher Privatsender Tele24, wo er zunichst
mit dem Aufbau des People- und Partyma-
gazins «INSIDE» beschiftigt war. Spiter
wurde sein Moderationstalent entdeckt
und er moderierte bis Sommer 2001 die
Sendung «INSIDE». Bis 2003 arbeitete er
dann bei SF DRS und prisentierte die Sen-
dung «Top Spots» sowie die Spezialsendun-
gen zur «Rose d’Or».

Bereits neben seiner Medientitigkeit
baute sich Zuccolini ein weiteres Stand-
bein als Komiker auf. Von 2004 bis 2007
tourte er erfolgreich mit seinem ersten Co-
medy-Programm «Der Ex-Promi» durch
die Theater der Schweiz. Im Herbst 2007
startete sein zweites Comedy-Solo-Pro-
gramm «Zucco’s Kaffefahrt», 2010 folgte
schliesslich die dritte Comedy-Show «DAS
ERFOLGSPROGRAMMp». Nach weit iiber
100 erfolgreichen Vorstellungen stand er
mit seinem dritten Programm anfangs Ja-
nuar 2013 das letzte Mal auf der Biihne.

2009 spielte Zucco im Erfolgsstiick
«BOEING BOEING» zum ersten Mal in ei-
ner Hauptrolle Theater und hatte Kurzauf-
tritte in diversen Schweizer Spielfilmen.

Fiir das Schweizer Fernsehen prisentierte
er 2011 die TV-Sendungen vom «Arosa
Humor-Festival», fiir den Privatsender 3+
moderierte er im gleichen Jahr die Sen-
dung «Wer wird Millionir?». 2015 mode-
riert Zuccolini seine erste grosse Sams-
tagsabend-Show: Die Miss Schweiz-Wahl
2015!

Weiter sorgte er als MAGGI-Werbefi-
gur Margrit fiir Aufsehen und spricht seit
2007 den Steinbock Gian in den Werbe-
sports fir Graubiinden Ferien. 2011 ge-
wann Zuccolini den «PRIX WALO» in der
Kategorie COMEDY/KABARETT.

Besondere Highlights waren seine Gast-
auftritte als Erzdhler im Erfolgs-Musical
«Rocky Horror Show» in Basel und Ziirich
inden Jahren 2011 und 2014. 2013 reiste er als
Gast-Komiker mit dem Circus Knie durch
die Schweiz.

Im Mirz 2014 fiel im Casinotheater
Winterthur endlich der Startschuss fiir das
vierte Soloprogramm «iFach Zucco». Die
Kritiker sind begeistert.

www.zuccolini.ch



Apéroriche

Chartreuse vom schottischen Rauchlachs mit Broccolischaum
und Oona Kaviar aus Frutigen

Cassolette vom Steinbutt

Geschmorte Kalbsbacke an Rotweinsauce mit Kartoffelmousseline

«Pot-au-feu» vom Nebraska US Prime Sirloin

Falafels de légumes d’hiver, ecrasée de feves au cumin,
viennoise d’ail noir, coulis de betterave a la main de Bouddha
(avec produits certifiés Fairtrade)

Tschuggeldditiirtli mit Suurrahmglace &
Mango-Ingwer-Mousse und Kokosknusper



Bier
Edelspez Premium & Gallus 612 (Old Style Ale)

Champagner
Fleur de Champagne, Premier Cru Brut

Weissweine
2014 Riesling Kabinett Feinherb

2014 Grand Vin Sec

Rotweine
2011 In Signo Leonis

2007 Amarone Classico

Siisswein
2009 Rosenmuskateller Zwischen den Seen



Markus Del Monego

Master of Wine

Markus Del Monego wurde 1966 in Basel geboren und ist in
Stidbaden aufgewachsen. Nach dem Abitur absolvierte er die
Ausbildung zum Hotelfachmann. Der tigliche Umgang mit
Wein und Speisen weckte seine Leidenschaft fiir das edle Ge-
trank. Nach einem Sommelier-Praktikum in Hamburg, war er
fiir fiinf Jahre fiir den Weinbereich des renommierten Park Hotel
Bremen verantwortlich. Stationen in Cornell (NY) und dem
Londoner Savoy folgten, bevor er nach Deutschland zuriick-
kehrte. 1998 wurde er als erster und bislang einziger Deutscher
«Weltmeister der Sommeliers» und im Jahr 2003 erhielt er den
begehrten Titel des Master of Wine. Damit ist Markus Del Mon-
ego der Erste in der Geschichte dieser Wettbewerbe, dem es ge-
lungen ist, beide Titel zu tragen und so seine aussergewdhnliche
Wein-Kompetenz eindrucksvoll zu unterstreichen. Heute ist er
Inhaber und Geschiftsfithrer der caveCo GmbH sowie der tas-
teTainment GmbH. caveCo GmbH ist fithrend auf dem Gebiet
der sensorischen Qualititskontrolle fiir die Produkte Wein, Spi-
rituosen und alkoholhaltige Mischgetrinke. Die tasteTainment
GmbH bietet weltweit Kunden im In- und Ausland einen erst-
klassigen Service zum Thema «Wein und Genuss». Massge-
schneiderte, den individuellen Wiinschen der Kunden gerecht
werdende Konzepte und Prisentationen fir exklusive Veran-
staltungen gehoren ebenso zum Portefeuille wie exklusive
Weinreisen, die Organisation und Durchfithrung von Gross-
veranstaltungen, Kellereinrichtungen und -schitzungen sowie
weitere Dienstleistungen. Markus Del Monego hat mit Erfolg
aus seinem Hobby eine Profession gemacht.

www.caveco.de

www.tastetainment.de
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;“%’rﬁ Schitzengaxten

Das vortreffliche gA Bier.

Brauerei Schiitzengarten AG

Die eigenstindige Brauerei Schiitzengarten in St.Gallen wurde
1779 gegriindet und ist damit die élteste Brauerei der Schweiz.
Mittlerweile avancierte Schiitzengarten zur grossten unabhingi-
gen Markenbier-Brauerei unseres Landes. 210 Mitarbeiter brauen
im modernen Unternehmen in der Stadt St. Gallen 175’000 hl Bier
und liefern zusitzlich 130’000 hl weitere Getrinke an die zahlrei-
chen Kunden in der ganzen Ostschweiz, im Raum Ziirich und im
Fiirstentum Liechtenstein aus.

Edelspez Premium

Fiir das Edelspez Premium verwendet der Schiitzengarten Brau-
meister ausschliesslich Malz aus hochwertiger zweizeiliger Som-
mergerste und Hopfen der allerbesten Aromasorten. Das traditio-
nelle, sehr sorgfiltige Brauverfahren sorgt fiir eine uniibertroffene
Qualitit, die ihren Namen verdient.

Gallus 612—Old Style Ale

Gallus 612 wird aus ausgesuchten Malzen gebraut, mit feinstem
Aroma-Hopfen der Sorte Smaragd und Wacholder gewiirzt und
mit original obergiriger Ale-Hefe vergoren. Die Reifung auf
Eichenholz vollendet den unvergleichlichen Biergenuss. Unfilt-
riert — naturbelassen mit feiner Triibung. Lanciert zum Gallus-
Jubildum 612-2012 und seither eine feste Grosse im Schiitzengar-
ten Spezialititen Sortiment.

Brauerei Schiitzengarten AG

CH-9004 St.Gallen

info@schuetzengarten.ch

www.schuetzengarten.ch
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Duval-Leroy

Eine Frau mit Charakter: Carol Duval-Leroy fiihrt in 6. Generation
das Champagnerhaus Duval-Leroy, eines der letzten Hiuser zu 100%
in Familienbesitz und das erste Haus, das 100% vegan arbeitet!
3 Sohne werden das Werk fortfithren und arbeiten schon im Betrieb
mit. Mit grossem Bewusstsein fiir die Umwelt, ist Duval-Leroy der
einzige Champagner-Produzent, welcher eine biologische Cuvée an-
bietet. In drei Worten kann man den Champagner als elegant, mine-
ral und glinzend beschreiben. Mit grosser aromatischer Komplexitit,
spiegeln die Cuvées das Terroir und auch die Typizitit jedes Jahrgan-
ges wider. Die Kellermeistern Carol Duval-Leroy produziert gemein-
sam mit Sandrine Logette-Jardin 15 Cuvées, welche aus 250 verschie-
denen Posten ausgewihlt und aus den drei Rebsorten Chardonnay,
Pinot Noir und Pinot Meunier verschnitten werden.

Bezug iiber: www.obrist.ch

MAISON FAMILIALE ET INDEPENDANTE

B
aAMPAGY,

0g, S o0
Crurs 18°

Duval-Leroy
Champagnc, France

www.duval-leroy.com
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Schloss Vollrads
Rheingau, Deutschland

www.schlossvollrads.com

Schloss Vollrads

Seitdem im Jahr 1211 Mitglieder der Familie Greiffenclau das
erste Mal Wein an das St.Viktorstift in Mainz verkauft haben,
hat sich der Anbau von Riesling in den Weinbergen von Schloss
Vollrads stetig weiterentwickelt. Mit tiber 800 Jahren gehort
Schloss Vollrads zu den dltesten Weingiitern Deutschlands.

Der unverwechselbare Geschmack der Rieslinge von Schloss
Vollrads lisst sich auf unser einzigartiges Terroir zuriickfiihren:
sechs verschiedene geologische Formationen schichten sich hier
im Rheingau zu einer Struktur, aus der die Rebwurzeln unter-
schiedlichste Mineralstoffe aufnehmen.

Bezug tiber: www.schuewo.ch
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Chéteau Lafaurie-Peyraguey

Silvio Denz hat 2014 seinen Besitz in Bordeaux erweitert: Nebst
Chateau Faugeres (Grand Cru St-Emilion) und Cap de Faugeres
(Cotes de Castillon) hat er das erstklassige Gut Chateau Lafau-
rie-Peyraguey in Sauternes tibernommen. Das 36 Hektar grosse,
altehrwiirdige Weingut liegt mitten im Anbaugebiet Sauternes
auf den Anhohen des Dorfes Bommes. Aus Bommes stammen
sechs von insgesamt elf «Premiers Crus Classés». Schon bei der
ersten Klassifikation von Bordeaux im Jahre 1855 wurde Cha-
teau Lafaurie-Peyraguey in die nobelste Klasse der rer Grands
Crus Classés eingestuft. Das Weingut liegt in unmittelbarer
Nachbarschaft zu Chateau d’Yquem.

Der Onologe und Partner von Silvio Denz auf Chateau Laf-
aurie-Peyraguey, Denis Dubourdieu, vinifiziert als Berater
schon lange weltberithmte trockene Weissweine, so zum Bei-
spiel auf Chateau Pape-Clément oder Clos Floridene. Die As-
semblage besteht dominierend aus Sémillon und wird durch
Sauvignon Blanc erginzt. Das Resultat ist ein trockener Grand
Vin, der Struktur und Lagerpotenzial hat und gerne dekantiert
werden darf.

Bezug iiber: www.denzweine.ch

Chateau
Lafaurie-Peyraguey
Vignobles Silvio Denz
Sauternes, France
www.chateau-lafaurie-

peyragucy.com



Patrick Bayer

Heribert Bayer
Kellerei In Signo Leonis
Neckenmarkt, Osterreich

www.weinfreund.at

Heribert Bayer

Heribert und sein Sohn Patrick Bayer teilen die gleiche Leiden-
schaft. Das Schaffen hervorragender Weine, die Sorte, Her-
kunft, Terroir, Jahrgang, aber auch die personliche Handschrift
in hohem Masse und vor allen kompromisslos verkorpern. Der
Neckenmarkter Hochberg mit seinen sehr alten Blaufrinkisch-
Anlagen ist das Terroir, wo seit 1997 die Rotweine, der tiberwie-
gende Anteil der Produktion, entstehen. Die Cuvée In Signo Le-
onis, das Flaggschiff des Hauses, scheint seit damals regelmissig
in den Bestenlisten des Landes auf.

Als negociant-eleveurs produzieren sie dort, wo die Aus-
druckskraft und Typizitit der Rebsorten fiir sie beispielhaft
sind. Sie lieben das Extreme und Unverwechselbare, mit dem
Ziel, dichte, dusserst fruchtkonzentrierte Rotweine mit klarer
Handschrift und unvergleichlichem Bouquet zu kreieren.

Nach dem Motto «In der Ruhe liegt die Kraft» werden
Weine produziert, die sich durch sehr lange Lagerfihigkeit aus-
zeichnen und auch nach vielen Jahren héchsten Genuss bieten.

Bezugiiber: www.selection-schwander.ch
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Ein einziges Glas ftr alle Weine?

www.gabriel-glas.com
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BERTANI

Cantine Bertani
Veneto, Italia

www.bertani.net

Cantine Bertani

Diese Cantina spiegelt ein Stiick italienischer, aber vor allem ve-
ronesischer Weingeschichte wider. Schon im Griindungsjahr
1857 zeichneten sich Giovan Battista und Gaetano Bertani durch
ihren grossen Enthusiasmus und ihr ausgeprigtes Fortschritts-
denken aus. Sehr frith erzeugen die Gebriider im Valpantena-Tal
bei Grezzana einen Tropfen, der so edel war, dass er zum Meilen-
stein fiir das gesamte Valpolicella-Gebiet wurde: Den Secco Ber-
tani. Das innovative Weinhaus wurde daraufhin schnell in ganz
Europa bekannt und erhielt fortan zahlreiche Auszeichnungen.
Ein Beispiel fiir den grossen und bis heute andauernden Erfolg:
Beim Kronungsbankett fiir Georg VI. von England im Jahr 1937
wurde der Soave Bertani als einziger Weisswein kredenzt.

Im Keller der wunderschon in den Hiigeln von Valpolicella
gelegenen Tenuta Novare —sie ist das Herzstiick des Weinhauses
und wurde vor mehr als 6o Jahren von der Familie Bertani er-
worben — entstehen von der franzdsischen Weinkultur inspi-
rierte Weine von grosser Vielschichtigkeit und Eleganz, die so-
wohl klassische als auch moderne Geschmacksnoten aufweisen.
Hier reift auch der komplexe und reichhaltige Amarone. Das
Keller-Inventar umfasst viele neue grosse Fisser aus Kastanien-,
Kirsch- und Eichenholz. Es ist aber auch viel Holz in der typi-
schen Grésse der botte veronese> dabei. Diese riesigen Behilter
kénnen bis zu 8oo Liter Wein aufnehmen.

Bezug tiber: www.weine-milone.ch
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«K\N\,AU BENESY

BURGENLAND

Weinlaubenhof Kracher
Burgenland, Osterreich

www.kracher.net

Weinlaubenhof Kracher

Der Weinlaubenhof Kracher, gefiihrt von Gerhard Kracher,
liegt im «Seewinkel» im 6sterreichischen Burgenland. Dort, wo
durch die Verdunstung am See, die Abendnebel und das warme
pannonische Klima stindig feucht-warme Witterungswechsel
vorherrschen, entsteht die Botrytis cinerea, die Grundlage
fiir phantastische Stissweine wie Beerenauslesen und Trocken-
beerenauslesen.

«Zwischen den Seen» heissen jene Weine, die in grossen
Holzfissern oder Edelstahltanks ausgebaut werden und die
klassische Stilistik der Region aufweisen. Die Weine der Linie
«Nouvelle Vague» werden in neuen Barriques vinifiziert. Sie
zeichnen sich durch Tiefe, Wiirze und Nachhaltigkeit aus.

Das Angebot des zweifellos bekanntesten dsterreichischen
Stissweingutes umfasst neben den weltweit berithmten Tro-
ckenbeerenauslesen auch Beerenauslesen, Auslesen, Eiswein
und kleine Mengen an trockenem Weiss- und Rotwein.

Bezug tiber: www.ullrich.ch
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Grosse Hilfe fiir kleine Helden

Was war ...

2009 wurde durch Zusammenarbeit des
Lions Club Ziirich-Airport und dem Kin-
derspital Ziirich das Projekt «Fulminan-
ten Sepsis» ins Leben gerufen. Nun kén-
nen wir auf sieben Jahre erfolgreiche Zu-
sammenarbeit zuriickblicken, zuriick auf
ein Projektim Wandel.

Der gesamte Erlos aus zwei Diners de
Charité (2010 und 2013) und die dabei ge-
nerierten zusitzlichen Spenden wurden
dem Team unter der Leitung von PD
Dr. Clemens Schiestl zur Verfiigung ge-
stellt. Initial ausschliesslich zugunsten der
Erkrankung Fulminante Sepsis, konnten
wir unser Engagement nun ausweiten und
auch Kinder und ihre Familien, die unter
den Folgen schwerer Brandverletzungen
und Unfillen leiden, unterstiitzen.

Was ist... Das Projekt

«Fulminante Sepsis»

Eine Sepsis (Blutvergiftung) kann schwer
und rasant als so genannte Fulminante
Sepsis verlaufen. Die seltene Erkrankung
betrifft vor allem Kleinkinder oder Ju-
gendliche. Trotz rascher medizinischer
Hilfe bleibt sie auch heute noch lebensbe-
drohlich. Die iiberlebenden Kinder ha-
ben ein hohes Risiko fiir schwere und
langfristige Komplikationen. So kénnen
Amputationen oder, aufgrund von gross-

flichigen Hautdefekten mit Narbenbil-
dung, Hauttransplantationen notwendig
sein. Im Zentrum des Projekts stehen die
Bediirfnisse der betroffenen Kinder und
Jugendlichen. Sie und ihre Familien lei-
den oft ein Leben lang an den korperli-
chen und seelischen Folgen einer Fulmi-
nanten Sepsis.

1. Sensibilisieren, Fritherkennen und
Komplikationen vermeiden

Schnelles Handeln erméglicht, die Er-
krankung zu tiberleben, aber auch, ver-
heerende Folgen so gering wie méglich zu
halten. Um krankheit-spezifisches Wis-
sen zu verbreiten, sind Flyer und eine
Webseite entstanden. So sind Informatio-
nen und Links einfach zuginglich.

Es gibt nur wenige Therapien, die die
Folgen der schweren Sepsis mindern kon-
nen. Medizinische Studien sind wichtig,
um diese bei Kindern zu etablieren. Wir
haben innerhalb von 2 Jahren an 12 Zent-
ren der Schweiz Informationen zu Krank-
heit, Verlauf und Folgen der Fulminanten
Sepsis bei Kindern zusammengefiihre.

Diese Daten sensibilisieren Arzte und
Eltern. Ein daraus entwickelter Score
kann die schnelle Beurteilung der
Schwere der Erkrankung im Spital er-
leichtern und so die unverziigliche inten-
sive Therapie schwerst erkrankter Patien-
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ten gewihrleisten, um die Sterblichkeit
und schwere Folgen zu verringern.

2. Sicherstellung der Nachbehandlung
Fiir eine effektive, individuelle Rehabilita-
tion sowie langfristige hochspezialisierte
und interdisziplinire Betreuung haben wir
mit den Spezialisten einen Therapiestan-
dard fur diese Kinder festgelegt.

200 Kinder und Familien wurden be-
fragt, um die Bedeutung der psychologi-
schen Betreuung in der Nachbehandlung
darzulegen und so eine Kosteniibernahme
sicherzustellen.

3. Unterstiitzung der Kinder und
Familien Vernetzung

Die Familien wollten sich untereinander
kennenlernen und austauschen. So wur-
den «Vernetzungstreffen betroffener Fa-
milien» mit grossem Enthusiasmus initiiert
und ebenso aufgenommen. Im kommenden
Jahr werden noch weitere Treffen von uns
organisiert, die dann etabliert von den be-
troffenen Familien weitergefithrt werden.

Pflegeberatung

Auf der Basis des Projekts der Fulminan-
ten Sepsis aufgebaut, wurde rasch klar,
dass der Bedarf einer spitaliibergreifen-
den, zentralen Kontakt-, Koordinations-
und Vertrauensperson, die eine Briicke

zwischen Spital (multidisziplinires Arz-
teteam, Logo-/Ergo-/Physiotherapien),
dem Nachsorgeteam (Schule, Kindergar-
ten, ambulante Therapien, Kinderarzt)
und Daheim bildet, unumginglich ist.
Die sehr belasteten Familien chronisch
kranker Kinder kénnen so, sowohl emo-
tional als auch in der Koordination ihres
Alltags, sehr entlastet werden. Dabei
wurde klar, dass auch andere unserer
kleinen Patienten nach schweren Ver-
brennungen oder Unfillen diese Unter-
stiitzung dringend benétigen. Und so
wurde das Team umgestaltet. Mit einem
grossen Fokus auf die praktische Umset-
zung werden heute 74 Patienten und Fa-
milien, wovon 8 von einer Fulminanten
Sepsis betroffen, von Liv Mahrer betreut.
Sie hat als Pflegeberaterin des «Zentrums
fiir brandverletzte Kinder, Plastische und
Rekonstruktive Chirurgie» 2013 ihre
praktische Arbeit aufgenommen und
steht den Familien als kompetente gute
Seele zur Seite. Sie berit iiber Erkran-
kung und das Symptommanagement, in-
formiert und unterstiitzt die Organisa-
tion des Alltags und schult, basierend auf
ihrer langjihrigen Erfahrung in medizi-
nisch-pflegerischen Themen.

Diese Kinder und ihre Familien meis-
tern mit heldenhaftem Lebensmut ihren
aussergewohnlichen Alltag, Sie verdienen



wohl jede Unterstiitzung und Anerken-
nung, die wir bieten kénnen.

Dank der Spenden und der Zusam-
menarbeit mit dem Lions Club Ziirich-
Airport konnen wir auf arbeitsreiche Jahre
mit vielen Verinderungen zuriickblicken.
Ein Projekt im Wandel, einige Schritte
weiter auf dem grossen Weg zur optimalen
Betreuung unserer kleinen Helden und ih-
rer Familien.

Durch ihr Engagement hat unser Pro-
jekteine Zukunft. Vielen Dank.

Liv Mahrer

Pflegeberaterin des Zentrums
fiir brandverletzte Kinder
Plastische und Rekonstruktive

Chirurgie

Dr. Kerstin Hageman Gysling
wissenschaftliche Oberirztin

Projektleiterin Fulminante Sepsis

Jan verlor mit sieben Jahren nach einer
Fulminanten Sepsis beide Hiinde und
Beine. Diesen Lowenzahn malte er acht
Monate nach seiner Erkrankung.

Spendenkonto:

Forderverein FS

IBAN CH67 0680 8016 5051 2860 2,
Bank Sparhafen Ziirich

Informationen finden sich auch unter

www.fs-lions.ch
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Sponsor Transporte

3rd Diner de Charité

w. wiedmer ag

Umzlige | Transporte | Lagerhaus | self-storage | Zligel-Shop
< Fallanden | Rimlang | Spreitenbach | Wadenswil

wiedmer.ch | w-lagerbox.ch
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Dank

Unser Dank gilt an dieser Stelle allen Ko-
chen, Winzern, den Sponsoren, Spendern,
Supporten, Leos und Gisten.

Unser besonderer Dank gehtan die Kéche,
welche heute Abend unentgeltlich ein ex-
quisites mehrgingiges Menii gezaubert
und den Winzern, die ihre edlen Tropfen
zur Verfiigung gestellt haben. Thr Einsatz
ist unvergleichlich und zeugt von grosser
Menschlichkeit und Edelmut.

Lions Club Ziirich-Airport

Organisationskomitee

Gisin Beat, Uster Technologies
(Prisident 2015/2016)

Biel Tanja, HR Unlimited
Facincani Nicolas,

Voillat Facincani Sutter + Partner

Gallati Roger, www.rogergallati.ch

Grmusa Oliver, UBS

Heller Heinz, Heller Rechtsanwilte AG
Kaiser Alexander, ad optimum

Kayser Martin, Bundesverwaltungsgericht

LIONS CLUB
Zurich-Airport

Ein grosses Dankeschon gebiihrt auch den
Kiinstlern, die uns ehrenhalber mit Musik,
Gesang und Unterhaltung begliickt haben.
Wir bedanken uns ganz herzlich fiir die
grossartige Hilfe und das Engagement.
Ohne diese Unterstiitzung hitte unser Di-
ner de Charité zu Gunsten der Abteilung
fiir Plastische und Rekonstruktive Chirur-
gie und dem Zentrum fiir brandverletzte
Kinder und des Projektes «Fulminante
Sepsis im Kindesalter» in dieser Form nie-
mals stattfinden konnen.

Jost Arlette, Fossil Group Europe GmbH

Koller Rico, www.ricokoller.ch

Nigeli Michael, www.mirabit.com

Schad Olivia, upc cablecom

Schudel Thomas, SERV

Thalmann Patrick, Winzerei zur Metzg
Wyss-Cortellini Cristina, www.wysscortellini.ch

Koepke Petra

LanzIsabella, www.artstation-zuerich.ch
Loss Martin, Credit Suisse

Van Scherpenzeel Maarten, Credit Suisse

«We serve —wir dienen». Unter diesem Motto helfen Lions weltweit dort, wo die Mitmenschen nicht

mehr weiter kommen. Der Lions Club Ziirich-Airportist eine Gemeinschaft von Frauen und Minnern,

die freiwillig mit persénlichem Kénnen und Einsatz Projekte organisieren und Spendengelder sam-

meln. Wirverstehen unsals Teil der weltweiten Lions-Familie. Die Bereitschaftzum Engagement und

freundschaftlicher Gemeinschaft sowie Integritit sind uns wichtig.
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Veranstaltungsort

Kongresshaus Ziirich,
Eingang Claridenstrasse 5
CH-8002 Ziirich
www.kongresshaus.ch
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Informationen

Montagabend, 7. Mirz 2016,
16.00 Uhr Tiir6ffnung;
17.45 Uhr offizieller Beginn

Anreise mit dem Auto

Bitte beachten Sie: Am Veranstaltungsort
sind keine Parkplitze vorhanden. Die
nichstgelegenen Parkhiuser sind Park
Hyatt und Bleicherweg. Offentliche
Parkplitze befinden sich beim Strandbad
Mythenquai und beim Hafendamm
Enge.

Anreise mit dem 6ffentlichen Verkehr
Bequeme Anreise mit der Bahn bis Bahn-
hof Enge oder Stadelhofen. Anschlies-
send mit dem Tram bis zur Haltestelle
«Btirkliplatz».

Rauchen
In den Riumlichkeiten ist das Rauchen
untersagt.

Kontaktzum OK in dringenden Fillen
+41 (0)78 686 40 00
Nicolas Facincani

Medizinische Notfallnummer
+41 (0)78 886 87 48

Dr. Kerstin Hagemann Gysling,
Oberirztin
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VAINARD

FINE JEWELLERY

Schliisselgasse 4 8001 Ziirich Tel. 044 210 04 44 contact@vainard.ch www.vainard.ch
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